f;z Menuplan
leben im Alter 15. - 21. April 2024
(Woche 16)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Cremesuppe
15.04.2024 Kleiner Salat
Panierte SChweinSSChnitzelw Me|0nen mit Schinken
Pommes-frites, Erbsli und Riiebli¥%”
Frichtekorb
DIENSTAG gerostete Haferflockensuppe
6.04. Gemischter Salat
15-04.2024 emise "er a'd Salziges Bldtterteiggebdck
Pouletbristchen an Currysauce _
. . . . Kleiner Salat
mit Frichten Siamreis, Broccoli
Aprikosen-Pfirsichcréme garniert
MITTWOCH Gemusecremesuppe
17.04.2024 Blattsalat mit Quinoa
Leberli mit Calvadossauce Kaiserschmarren}®”
Rostitaler, Blattspinat mit Kompott
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbrithe¥” mit Einlage
18.04.2024 Bunter Salat .
. . Panizza
Ungarisches Rindsgoulasch
. . . Gurkensalat
Teigwaren, Saisongemuse
Kompott
FREITAG klare Lauchsuppe
.04. Sai lat
19.04.2024 a|sc?nsa a . Friichtewdhe
Sautiertes Rotzungenfilet, Remouladensauce Café Complet
Dampfkartoffelnw, uberbackene Tomaten P
Schoggikopfli mit Rahm
SAMSTAG Cremesuppe
.04. Bunter Blattsalat
20.04.2024 unter _0 ?q a o Waurstsalat®” garniert
Spaghetti mit zweierlei Saucen .
o Krduterbrot
Reibkdse
Tiramisu
SONNTAG Kraftbriihe mit Einlage
21.04.2024 Sonntagssalat

Schweinshalsbraten "Walliser-Art"¥7
Kartoffelstock, g Gemiusebouquet
Fruchtschnitte garniert

Fleisch- und Kaseplatte 7
Café Complet

Deklaration Fleisch/Geflugel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.

Kopf hoch, sonst kannst du die Sterne am Himmel nicht mehr sehen.

Warter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen, informierenSie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

CULINARIUM

regio-=garantie

Mit dem Glitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region



